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Kann pizza in schlieBfachern im
supermarkt aufbewahrt werden

o

) —

§ [ — |
' | p—
rél._ _E I
= F




Page 2/6

:“#
DI
*‘f""

Kann pizza in schlieBfachern im supermarkt aufbewahrt werden

Wie lange halt sich Pizza: Eine
Anleitung zur richtigen Lagerung
und

Pizza halt sich normalerweise in einer
verschlossenen Frischhaltedose etwa 2-3 Tage
im Kuhlschrank. Wenn du sie erwarmen
mochtest, kannst du sie entweder im Ofen oder

in der
Kann eine Tiefkuhlpizza schlecht
werden? k- o
Wie lange kann man TiefkUhlpizza aufbewahren? N
Gebackene Pizza kann man gut 4-5 Tage gekuhlt .

halten, roh (d.h. ungebacken) im Tiefkthlfach 3-6

Monate. Im Kuhlschrank sollte sie luftdicht \ !

Kann eine Tiefkuhlpizza schlecht
werden?

Wann ist TK Pizza schlecht? Tiefgeklhlte Waren
halten sich daher deutlich langer als frische
Produkte: Die Haltbarkeit von TK-Pizza liegt bei
ca. 12 bis 18 Monate. Dies hangt aber auch vom
richtigen

Wie lange halt sich Pizza im
Kuhlschrank? Tipps fur die

Also, lass uns loslegen! Pizza kann im
Kihlschrank bis zu drei Tage aufbewahrt werden.
Allerdings musst du aufpassen, dass sie nicht
feucht wird
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Richtig lagern , Bundeszentrum fur
Ernahrung (BZfE)

Gekuhlt oder luftdicht verpackt bewahren
Lebensmittel Qualitat, Frische und Geschmack.
So lassen sich Vorrate anlegen und weniger
landet

Pizzateig aufbewahren - ist das
moglich?

Wer zu viel Pizzateig vorbereitet hat, der kann
diesen aber auch sehr gut aufbewahren. So kann
er in den Kuhlschrank gegeben werden, wo er
sich noch ein bis zwei Tage problemlos halten
wird. Tipps

Wie lange halt sich Pizza im
il Kuhlschrank?

l— Lerne, wie du ubrig gebliebene Pizza frisch haltst.

IlI Entdecke die besten Methoden, um Geschmack
und Sicherheit bis zu 4 Tage im Kihlschrank zu
bewahren - mit
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Lebensmittelaufbewahrung: Vorrate
frisch halten , EDEKA

Immer noch werden viel zu viele Nahrungsmittel
weggeworfen. Erstelle deshalb am besten einen
groben Wochenplan fur die Gerichte, die du
kochen mdchtest, und

Taschenkontrolle im Geschaft: Was
erlaubt ist - und

1 Durch Ladendiebstahl gehen Handlern jedes Jahr
hohe Umsatze verloren. Taschenkontrollen
gehoéren deshalb in vielen Geschaften dazu. Doch
was ist
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Pizzateig richtig aufbewahren: So
machst du es richtig

Pizzateig richtig aufbewahren: So machst du es
richtig Lust auf frische Pizza, aber keine Zeit?
Pizzateig kannst du super eingefroren
aufbewahren und spater

Pizza richtig aufbewahren und
wieder aufwarmen

Pizza schmeckt einfach zu jeder Tages- und
Nachtzeit und manchmal ist sie sogar kalt
kostlich. Aber kennst du das auch? Wenn du sie
aufwarmst, wird sie fast
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Pizza richtig aufbewahren und
wieder aufwarmen
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Stell die Pizza in den Kuhlschrank, wenn du sie s
innerhalb von drei bis finf Tagen essen willst.
Der Kuhlschrank halt sie etwa funf Tage lang
frisch und verandert ..Q_ —

- Kann man eine Tiefkuhlpizza im
@ i Kuhlschrank aufbewahren?
St s Kann man Tiefklhlpizza 1 Tag im Kuhlschrank
[ aufbewahren? Im KiUhlschrank kénnen Sie lhre
: Pizza guten Gewissens flr drei bis vier Tage
lagern. Eingefroren halt sie sich problemlos flr
— ein bis zwei

Kann man Tiefkuhlpizza im
Kuhilschrank lagern?

Kann man TiefkUhlpizza in den Kihlschrank tun?
FuUr Ihre Pizza auf einem Teller sollte im mittleren
Fach Platz geschafft werden. Wenn Sie im
Eisfach Ihres KUhlschranks Platz finden, kdnnen
Sie die Pizza

Rechtsirrtumer im Supermarkt

5. Ist ein Supermarkt an Sonderangebote
gebunden? Nicht direkt! Kaufvertrage kommen
: im Supermarkt namlich erst dann zustande,

wenn der Kunde die Ware auf das FlieBband legt.
Erst dann ist der

.-
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Die richtige Lagerung von
Lebensmitteln , Nds. Landesamt fur

Schon wahrend des Einkaufs darauf achten,
tiefgefrorene und gekihlte Lebensmittel zum
Schluss in den Einkaufskorb zu legen. Im
Sommer zudem eine Kuhltasche mitnehmen. Zu
Hause ist es dann

15 Das sind lhre Rechte und Pflichten
| im Supermarkt
- "r‘;ﬁ | Das sind Ihre Rechte und Pflichten im
*! ) Supermarkt Kaputte Eier austauschen, eine

Weintraube probieren, den Schokoriegel
aufreilen - keine diese vermeintlichen

Kann man Pizza am nachsten Tag
noch essen wenn sie nicht im

Ja, man kann Pizza am nachsten Tag noch essen,
auch wenn sie nicht im Kuhlschrank war.
Allerdings sollte man dabei einige Dinge
beachten, um madgliche gesundheitliche Risiken
Zu minimieren.

Kontaktieren Sie uns

Fur Kataloganfragen, Preisinformationen oder Partnerschaftsanfragen besuchen Sie
bitte:
https://jee-lee.ch
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