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Kann man brot im
stromspeicherschrank
aufbewahren
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Brot und Brotchen: Haltbarkeit und
Lagerung

Ausnahme: Bei sehr warmem, feuchtem Wetter
kann vor allem WeiRbrot im Kihlschrank besser
vor Schimmel geschitzt werden. Knackebrot

sollten Sie vor Feuchtigkeit schitzen und daher

Brot richtig aufbewahren: Profi-
Tipps vom Brotexperten

Die beste Mdglichkeit um Brot richtig
aufzubewahren ist nach meiner Erfahrung die

Brotlagerung in einem Brottopf aus Keramik, wie

er seit Uber 200 Jahren in

Brot langer frisch halten: So
bewahren Sie es richtig auf

Duftendes Brot- saftig und knusprig bis zur letzen
Scheibe! Damit es wirklich lange lecker schmeckt
und nicht in der Tonne landet, muss es richtig
gelagert werden. Hier einige Tipps.

Brot richtig aufbewahren - 5 Tipps

Wird Brot falsch gelagert, wir es schnell trocken,
geschmacklos oder fangt gar an zu schimmeln.
Wie kann dies verhindert werden? Wir haben ein
paar Tipps flur die beste Lagerung von Brot. Mehr
erfahren!
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Brot aufbewahren: So bleibt es
tagelang wie frisch vom Backer!

Wenn du Brot aufbewahren willst, dann achte auf
die richtige Lagerung. Ob in einem
atmungsaktiven Brotkasten, in Stoff- oder
Leinenbeutel oder im Keramiktopf - mit meinen
praktischen Tipps trocknet

Brot richtig lagern - damit es langer
frisch bleibt
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Mit der passenden Aufbewahrung bleibt Brot §= il
mehrere Tage aromatisch, trocknet nicht so

schnell aus und schimmelt deutlich weniger. Wir

verraten, wie das am D= e b e e o

Brot aufbewahren: Mit diesen Tipps
bleibt Brot langer

Platz 2 Aussaat im Februar: Fur diese
Gemusesorten ist jetzt der optimale Zeitpunkt
Platz 3 Rasenpflege im Februar: Jetzt die
Grundlage fur die grine
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Brot richtig aufbewahren - 5 Tipps
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Brot richtig aufbewahren - 5 Tipps Die Schweiz
ist bekannt fir ihre reiche Brotkultur - hier wird
Brot mit Leidenschaft und in grosser Vielfalt
genossen. Doch damit es zu Hause lange frisch
bleibt, ist die

Brot und Brotchen: Haltbarkeit und
Lagerung

Das Wichtigste in Klrze: Lagern Sie Brot und
Brotchen bei Raumtemperatur. Ein Brottopf oder
Brotkasten ist ideal. Essen Sie geschimmeltes
Brot nicht mehr und entsorgen Sie es komplett.

9 Tipps zum Brot aufbewahren - so
bleibt es lange frisch

Ihr habt uns gefragt: Wie kann man Brot lange :
frisch halten. Braucht man spezielle ]

Verpackungen? Soll man Brot im Geschirrtuch
aufbewahren? Oder besser das

Verruckt! So bleibt Brot

'}z{ schimmelfrei und lange frisch
e —
& %:—3' Brot schimmelfrei aufzubewahren, ist gar nicht
:T[ so schwer - wenn man einige einfache Regeln
| beachtet. In diesem Artikel erfahren Sie, welche
2 Fehler Sie vermeiden sollten und mit
€
Mooel.
y O g/
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Backerei verrat richtige Lagerung:
Brot bleibt wochenlang
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Dortmund - Das Brot vom Mittwoch ist am %
Sonntag steinhart. Oder schlimmer: Es
schimmelt. Viele werfen ihre Backwaren viel zu \ =
frih weg, weil sie nicht wissen, wie man sie <:> ....i
richtig > '- |
) i = J\
ESS
\1OF Brot richtig aufbewahren: Ein
P Brotkasten ist ein Muss!

Der Brotkasten Single Grandy ist dank seiner
GroRe super flr Kichen geeignet, in denen nicht
viel Platz ist In ihm kann ein kleineres Brot

Brot richtig aufbewahren: Achtung,
Schimmelgefahr! So

Innen trocken und die Kruste zah: Wird Brot
falsch aufbewahrt, ist es bald nicht mehr
geniellbar. Mit ein paar einfachen Tricks bleibt
Brot langer

Kontaktieren Sie uns

Fur Kataloganfragen, Preisinformationen oder Partnerschaftsanfragen besuchen Sie
bitte:
https://jee-lee.ch
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